Nocellara
del B e]ice Olio extra vergine di oliva biologico IGP Sicilia
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Nocellara
d@l Be]ice Olio extra vergine di oliva biologico IGP Sicilia

"A floral extra virgin olive oil with aromas of herbas, banana, tea, apple, green leaf, fresh almond,
fresh cut grass and read pepper”

"Un olio extravergine di oliva floreale, con sentori di erbe aromatiche, banana, te, mela, foglia verde,
mandorla fresca, erba tagliata fresca e peperoncino”

VALORI CHIMICO-FISICI

Acidi grassi liberi (acidita) 0,21
Perossidi 3,9 meqg/kg
Polifenoli 704 mg/kg
FORMATI:

t0,50 1t025  1£0,50  1t0.25 ~ 3x1t0,50

RICONOSCIMENTL:

Berlin Global Olive Oil Awards 2021-2022: Gold award

London International Olive Oil Competitions: Quality—Silver medal

London Interational Olive Oil Competitions: Healthand Claim—Sliver medal

Concorso Sol d’ Oro Verona: Absolute beginners— Great mention

Milan International Olive Oil Award 2021-2022: Gold tastingcup mediumgreenfruitiness
Fondazione Italiana Sommelier — Bibenda 2022—-2023-2024-2025: 5 gocce

Oli d'Ttalia Gambero Rosso 2022: Due foglie verdi

Oli d'ltalia Gambero Rosso 2023: Due foglie rosse

Biol 2022 XXVII International Prize: Goldaward

197, 20" e 21" Rassegna Nazionale Oli Monovarietali — Assam: Attestato di eccellenza
New York Olive Oil Competition 2022-2023 (NYIOOGC 2022-2023): GoldAward

Berlin Global Olive Oil Awards 2021-2022: Goldaward

Olivonomy Paris Award 2022: Goldaward

Olio Nuovo Days Paris 2024: Top 10 World's Best Extra Virgin Olive Oils

CERTIFICAZIONI

Organismo di controllo autorizzato dal mipaaf itbio006
agricoltura italia. Operatore controllato n. D22h

Certificato da autorita pubblica designata dal mi.P.A.A.F.

ESTRATTO A FREDDO METODO CONTINUO 50CL BIOLOGICO IGP SICILIA






