Olio extra vergine di oliva biologico
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Bl@ﬂd Olio extra vergine di oliva biologico

Ha note fruttate verdi, con sentori di pomodoro, mandorla, mela e foglia: con un gusto morbido
e rotondo. E un olio versatile, a crudo e in cottura, ideale con polpo bollito, insalate di
pomodori, verdure al vapore e zuppe di legumi.

VALORI CHIMICO-FISICI

Acidi grassi liberi (acidita) 0,22
Perossidi 6,5 meg/kg
Polifenoli 374 mg/kg
FORMATI:

It 0,50 It 0,50 3xIt0,50

RICONOSCIMENTI

r Guida Gambero Rosso 2023-2024: Tre foglie
Berlin GOOA 2022: Gold Medal

BIOL 2022: Gold Medal

=) d}@ Milan International Olive Oil Award 2022: Bicchiere d'oro

Fondazione Italiana Sommelier: 5 gocce Bibenda 2025

CERTIFICAZIONI

Organismo di controllo autorizzato dal mipaaf itbio006
agricoltura italia. Operatore controllato n. D22h

ESTRATTO A FREDDO METODO CONTINUO 50CL BIOLOGICO






