


Biancolilla Olio extra vergine di oliva biologico IGP Sicilia

"Aromas of cut grass, green herb clove, rosemary, sage and fresh almond described as pleasent &
friendly - perfect for a multi purpose use"
"Aromi di erba tagliata, chiodi di garofano di erba verde, rosmarino, salvia e mandorla fresca, descritto 
come piacevole e versatile - Perfetto per molti scopi"

VALORI CHIMICO-FISICI

Acidi grassi liberi (acidità) 
Perossidi 
Polifenoli

   0,20
6,0 meq.oss/kg 

481 mg/kg 

ESTRATTO A FREDDO METODO CONTINUO 50CL   25CL BIOLOGICO IGP SICILIA

FORMATI:

RICONOSCIMENTI

CERTIFICAZIONI

Certificato da autorità pubblica designata dal M.A.S.A.F.
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Organismo di controllo autorizzato dal M.A.S.A.F. 
ITBIO006 agricoltura italia. Operatore controllato n. D22H
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Special Award 2023 Gambero Rosso - Best IGP - Miglior olio IGP

Guida Gambero Rosso 2022-2023-2025: Tre foglie

NYIOOC 2023: Gold Award

Parigi Olio Nuovo Days 2022-2023: Gold Award

Berlin GOOA 2022: Gold Award

BIOL 2022: Gold Medal

XX Rass.naz. oli monovarietari 2023: Certificato di eccellenza  

Milan International Olive Oil Award 2022: Bicchiere d'oro

lt 0,50 lt 0,25 3 x lt 0,50

    




